Les mises en bouche

BAR D'AMBIANGE - RESTAURANT - CAVEAU

L’ardoise des 6 tartines

Tomate mozzarella, caviar d’aubergines, jambon
sec, carpaccio de boeuf, oeufs de caille, rouget
tapenade, chévre frais aux pistaches

Beignets de fleurs de courgette
Farcis au fromage de chevre

Gaufre de pomme de terre
Au saumon fumé, créme d’aneth acidulée

Tartare de boeuf
En toute simplicité

Tomate mozzarella revisitée
Espuma aux piments d’Espelette

Nonette de foie gras
A la gelée d’orange, pamplemousse et
champagne

Nigiri
Aux crevettes papillons et saumon,
sauce wasabi

Prix T.T.C. - Service compris

10.50 €
12:00 €

11,00 €

11.00 €

16.00 €

8.00 €

17.00 €

13.00 €

Travaillant des produits frais, votre attente est gage de

qualité, merci de votre compréhension.
Prix Spécial Nouvelle TVA

Les réjouissances

BAR D'AMBIANGE - RESTAURANT - CAVEAU.

Les poissons

Sole farcie, gratinée au champagne,
brochette de légumes

Gambas au tempura de wasabi, pomme
viteloise au gingembre, coulis fruits de la passion

Rouget farci aux citrons confits,
tian de légumes gratinés a I'huile de safran

Noix de St Jacques gratinées a la violette,
risotto au corail d’oursin

Bar a la confiture de fenouil,
aux croustillants italiens

Les viandes

Pavé de magret d’oie, pomme darphin aux
artichauts, brochette forestiére

Ris de veau au cumin et miel, réduction d’orange
au vinaigre balsamique, carottes seches et
spaghettis frits (origine Nouvelle Zélande)

Tajine de filet d’agneau en crolite d’herbes,
semoule a la coriandre, abricots en papier surprise
(origine France )

Hamburger de filet de boeuf grillé,
sauce béarnaise, pommes pont neuf
(origine Allemagne Simmental)

Supréme de vollaile fourré sous la peau
de morilles, tagliatelles a I'ancienne (origine France)

Prix T.T.C. - Service compris

25.00 €
21.00 €

21.00 €
18.50 €

e

15.00 €

23.00 €
18.00 €
25.00 €

25.00 €

Travaillant des produits frais, votre attente est gage de

qualité, merci de votre compréhension.
Prix Spécial Nouvelle TVA

Les gourmandises

BAR D'AMBIANGE - RESTAURANT - CAVEAU

Carpaccio de fraises en émulsion de tagada

Le Cherry facon Le Smart
Cerise en chocolat, croquant créme briilée,
coeur cerise

Le caraibo surmonté de sa cheminée a la vanille

Déclinaison autour des fruits de la passion,
croustillant caramélisé

Croquant pistache aux fraises des bois,
créme brillée caramélisée

Figue rotie dans sa feuille de banane, riz au lait
aux épices douces

Café Gourmand servi avec ses douceurs

Les gourmandises glacées

Coupe Baileys
glace vanille, noisette, noix de pécan, creme
anglaise au Baileys

Coupe Acapulco
sorbet pamplemousse, citron vert, framboise,
fruits frais du soleil

Coupe sultane
sorbet orange, litchi, passion, creme anglaise
au Grand Marnier

Coupe macaron
brochette de macarons glacés a la vanille

Coupe Bloody Mary
sorbet tomate, citron, sirop de vodka

Coupe Mojito
sorbet mojito

Parfums

vanille, noisette, noix de pécan, pamplemousse,
citron vert, framboise, orange, litchi, passion,
tomate, basilic, citron, cerise, ananas, mangue,
chocolat noir

Prix T.T.C. - Service compris
Prix Spécial Nouvelle TVA

7.00 €

}6@@

8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €

6.50 €

7.00 €
5.50 €

7.00 €

6.50 €
7.00 €

7.00 €



